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陽光のもと酒とも特集

井原水産

カズチー 7粒入

MDホールディングス

北新地おみやラスク 110ｇ

コルビージャック

ラズ★ダズ 80ｇ

マルアイ食品

国産 味ざーさい 100ｇ

くんせいカズノコ×チーズ

かずのこ屋さんが辿り着いた味と食感の

ハーモニー♪どうして今まで無かったん

だろうと思うほど完成度が高く絶妙な味。

ビールにも日本酒にもワインにも合う一品。

北新地ワインバーＴａｐｐｏソムリエ反保氏

監修のお酒と一緒に楽しめるラスク。

そのまま食べるとシャンパンに。チーズを

添えるとワインや日本酒と。ドライフルー

ツを添えるとウイスキーやブランデーと。

焦がしバターの風味と程よい甘さが絶妙。

素材の風味を大切に。ザーサイ特有の

食感と、ほんのりピリ辛に味付けされた

味わいが美味しいお酒に合う一品。

丁寧に栽培された国産ザーサイが上品

な味を引き立てています。

二日酔いのチーズ職人が間違って作っ

たのが始まりと言われるアメリカチーズの

代表的な商品。しっとり濃厚な味がクセ

になります。スパークリングワインとの相性

がＧｏｏｄ！

MAIDI-YA

燻製とろ鮭ハラス 70ｇ

脂がのったノルウェー産鮭ハラスを塩漬けし、国産

ブレンドチップで香りと色づきよく燻製にしました。鮭

好きにはたまらない絶品の味。上質なおつまみです。
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